I Jmacedo

CATA
orO1L5S

PREMIATA

Brandini

PROFISSIONAL
~N—



s
Dona 0
Benta

- Profissional -

Dona Benta Profissional é da J. Macédo e representa o gosto do
que é bem feito e a forca da alimentacdo fora do lar, na qual a
comida é uma fonte de afeto e de realizagdo profissional.

Tem sua origem na cozinha de casa, por isso entende os hdbitos
e costumes dos consumidores, apresentando solucdao completa,

prestacao de servico diferenciado com exceléncia, proximidade
e afeto nas relacdes comerciais,

Tudo é feito com receitas especiais, na medida certa, com
padrdo de qualidade estdvel e constante, acrescentando ao
produto final um gostinho de comida caseira e artesanal.

Dona Benta Profissional é uma marca proxima, criativa, segura
e experiente, inspirando seus usudrios a criar produtos
saborosos e rentdveis.

Dona Benta Profissional é uma autoridade da alimentacdo
fora do lar, sabe tudo, sabe ensinar e aprender e contribui para
a evolucao do negocio de seus clientes.
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Dona Benta existe para nutrir as relacoes de amor,
de afeto e de carinho das familias brasileiras.
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COD.
SKU

1228
1230
1231
2644
2545

DESCRIGAO DO PRODUTO

FAR TRIGO RES ESP DBENTA PROF 25KG - RAFIA
FAR TRIGO DBENTA PROF 25KG - RAFIA

FAR TRIGO DBENTA PROF 50KG - RAFIA

FAR TRIGO RES ESP DBENTA PROF 25KG - PAPEL
FAR TRIGO DBENTA PROF 25KG - PAPEL

VERSAO

25KG6
25K6
50KG6
25K6
25KG6

« Panificacao de alta
qualidade e confeitaria fina

UNID.

SACO
SACO
SACO
SACO

SACO

FARINHA
DE TRIGO

EMPILHAMENTO

FARINHA
de

CUBAGEM PESO

(md)
2,398
2398
1820
16.677
16,677

TOTAL
25
25
50
25
25

EAN

7896005212288
7896006212301
7896005212318
7896005210901
7896005210949

trigo

NCM

- 1101.00.10
= 1101.00.10
- 1101.00.10
= 1101.00.10
- 1101.00.10

CEST.

1704403
1704403
1704404
1704403
1704403

VALIDADE
(MESES)
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« Maior uniformidade e estabilidade
 Mais crocancia no produto final

DESCRICAO DO PRODUTO VERSAO UNID.
1235 FAR PIZZA DBENTA PROF 5X5KG - PLASTICO 5x5KG6 FD 6
1271 FAR PIZZA DBENTA PROF bX5KG - PAPEL 5X5KG6 FD 4

« Maior uniformidade e estabilidade
» Mais crocancia no produto final

UBAGEM  PESO
(m3)  TOTAL

1005 5
1327 5

EMPILHAMENTO ©

FARINHA
jpara pizza

FARINMA DE TRICO

para PIZZA

VALIDADE
(MESES)

7896005212356 17896005212353  M01.00.10 1704402 5
7896006212714 1789600621271 M01.00.10 1704402 5

EAN CEST.

FARINHA
para pastel

o DESCRICAO DO PRODUTO VERSAO UNID.  EMPILHAMENTO
1238 FAR PASTEL DBENTA PROF 5XEKG - PLASTICO BY5KG FD 6
1272 FAR PASTEL DBENTA PROF 5X5KG - PAPEL BY6KG FD 4

CUBAGEM PESO
(m3)  TOTAL

1005 5
1327 5

VALIDADE
(MESES)

7896005212387  17896005212384  1M01.00.10 1704402 5
7896005212721  17896005212728  T101.00.10 1704402 5

EAN DUN NCM CEST.




 Garantia de obter um produto com fonte M I STU RA
de fibras e energia, maciez e sabor Io.ara p&o

Misturas

Dona
Benta

« Mistura de farinha
de trigo com
ingredientes
selecionados

MINTURA FARE 0 FALFARD 8K

PAO FRANCES

Mo

DESCRIGAO DO PRODUTO VERSAO - enpiamento SRR FESDean N CEST. ropor
1250 MIST P/PEO FRANCES DBENTA PROF 255 256 SACD 10 238 25 7836005212509 - 10012090 TOW 3
1251 MIST PIPAO INT RESERVA DBENTA PROF 10KG 10KG SACO - - 7896005212506 - 19012090 104607 2

. Ma@s praFicidade e.sabor bem destacado M I STU RA
» Uniformidade, maior volume, p.wf-a

maciez e sabor caseiro

Benta

« Profissional - A
b

Dona

E - Profissional -

¥ MISTHEE PaLE 8 PRRRERE B
f

BOLO Sabor Lararnja

¥
I ) A BAAE W

DESCRIGAO DO PRODUTO VERSAO ovo.  empikamento  CURSE FEED ean CEST. Viursee)
1243 MIST P/BOLO NEUTRO DBENTA PROF 5K 5X5K6 SACO 10 0792 5 78960052243 - 19012090 1704600 9
1240 MIST P/BOLO CHOCOLATE DBENTA PROF 5KG BX5KG SACD 10 0792 5 7896005212400 - 19012090 TI0A600 9

1241 MIST P/BOLO LARAN DBENTA PROF 5KG 5x5KG6 SACO 10 0792 5 7896006212417 = 1901.20.90 1704600 9



» Paes com melhor aspecto visual R E FO RCA D O R

» Excelente uniformidade e volume de ar r
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REFORCADOR
DE FARINHA
Idleal para paes em geral

= MELMOW 9OLOME DB FROSUTO FIRAL -

VALIDADE
(MESES)

m REFORGADOR DBENTA PROF 4KG 4KG SACO 10 0827 4 7896005217115 = 1901.20.80 = 4

DESCRIGAO DO PRODUTO VERSAO UNID. EMPILHAMENTO NCM CEST.

CUBAGEM
(mS)

 Uniformidade de acao e producao F E R M E N TO
P y s

o
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c
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FERMENTO
BIOLOGICO

COD. A A CUBAGEM PESO VALIDADE
SKU DESCRICAO DO PRODUTO VERSAO  UNID.  EMPILHAMENTO (m?) TOTAL (MESES)

1261 FERMENTO FERMIX DOCE DBENTA PROF 20X5006 20X5006 CX 6 1424 10 7896005212615  17896005212612  2102.30.00 = 24

EAN DUN NCM CEST.
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Brandini Profissional é uma marca que fornece
farinha de trigo de boa qualidade e com um
excelente custo-beneficio para padarias e
confeitarias. E a escolha ideal para quem busca
um produto versatil que garanta excelentes
resultacdos em diversos tipos de receitas.

» Excelente custo-beneficio FA R I N H A
de trigo
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CUBAGEM  PESO VALIDADE
EAN NCM CEST. (MESES)

DESCRICAO DO PRODUTO VERSAO . EMPILHAMENTO (md) TOTAL

1234 FAR TRIGO BRAND PROF 50KG 50K6 SACO 10 182 50 7896005212349 - 1010010 17.044.04 3
1309 FAR TRIGO BRAND PROF 25KG - RAFIA 25K6 SACO 10 2,38 25 7896005213094 = 1010010 1704403 3



Seguindo um rigoroso padrao de qualidade
com andlises e testes frequentes, a Farinha
MSM apresenta excelentes estabilidade,
uniformidaude e alta absor¢ao de dgua,
possibilitando assim um maior rendimento final.

M Alimentgs

SM ALIMENTDS

Farinha de Trig. Farinha de Trigo i = a ol gimes

L] adi) FATINHA DE THEGD

- PANIFICACAO
B g

TIPO1

A MSM Semolina possibilita o preparo de produtos, cujo
resultado esperado seja uma coloragao mais clara.

Indicada principalmente para aplicacdes como massas, F A RI N H A
paes especiais de curta ou longa fermentacao,
congelados, produtos de confeitaria, entre outros. de tl"l:go
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FARINHA DE TRIGO
PANIFICACAO

1

DESCRIGAQ DO PRODUTO VERSAO oD, EpiLaamenTo  CUBAGEM R CEST. Vierarer
M4 FARTRIGO SEM MSM 25KG 25K6 SACD 8 05 25 T89G3LT0028 - 100010 104403
M5 FARTRIGO SEM MSH 5X5KG XEKG ) 7 1506 5 TR9GS00263  TB9B00S2ZNST  TOLOOND  TIOMAD2 5

216 FAR TRIGO T1MSM 25K6 25K6 SACO 8 84110 2% 7896534700133 = 1010000 1704403 3



Sua formula possui aditivos, que melhoram a FA RI N H A

extensibilidade da massa e uniformidade do

produto final. Permite o preparo de pizzas conforme pa[‘a p'ma

a sua receita, facilitando o processo de producao.

Farinha de Trigo

Pizza

DZZU o ep vyupeg @

Peso Liguida

a kg

VALIDADE

DESCRIGAO DO PRODUTO vesio oW, Empiameno  CURSEM - FL0 NCH CEST.  VieEorS)

1596 5 7896534700515 17896005221089  101.00.10 1704402 5

2108 FAR PIZZA MSM 5X5KG 5X5KG6 FD 7

Sua composicao especial proporciona bolhas e FA RI N H A

crocancia ideais para o produto, além de menor

absorcao de gordura. Io-a[‘a p'a/s te‘

Farinha de Trigo

19380 ot op wuupny @

Peso Liguide

3 kg

CUBAGEM PESO VALIDADE
NCM CEST. (MESES)

COD. pescRigHo Do PRODUTO VERSAO UNID.  EMPILHAMENTO "5 TOTAL

SKU

27 FAR PASTEL MSM 5X5KG 5x5KG6 FD 5 1015 5 7896534700522 1789600522128 101.00.10 1704402 5



A Farinha Branca de Neve é a escotha ideal para
a panificagdo, oferecendo qualidade e
consisténcia para produtos de maior valor
agregaclo. Com aplicacao recomendada na
panificacdo, além de ser versatil para massas,
biscotitos e bolachas, e/stafamz/zaproporcwnaum
excelente custo-beneficio. Sua utilizacao é

especialmente indicada na producao diversificada
de paes, garantindo bons resultados.

FARINHA
de trigo

T FARINHA
DE TRIGO

S0 DESCRICAO DO PRODUTO VERSAO UNID.  EMPILHAMENTQ  CUBAGEM VALIDADE

) CEST.  (mESEs)

1232 FAR TRIGO BNEVE 50KG 50KG6 SACO 10 50 7896006212325 = 11010010 17.044.04 3



FARINHAS
industriais

*Para informacoes sobre as diferentes embalagens,
contate um de nossos vendedores.
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EADINHA NF TRIGO

FARINHA DE TRIGO

(

rarnnaerrico - 25 kg

R 10U ECOAOWFEOEACROROUED .

i FARINHA DETRIGO FARINHA DE TRIGO

@ FARINIA DETNGO 25 m FARINHADETRIGO 25 kg
FAH|NHF.DETH|GO[N [QUE DA lm ft Iil 7 FARINHADETHIGOEN AN _;!




A farinha de trigo Fama. é ideal para \
biscoitos, pois oferece uma maior
maquinabilidacde no preparo, gerando
excelente uniformidade e sabor. Com Fama,
vocé pode preparar diversos tipos de biscoitos,
desde os mais simples até os mais elaboracdos,
com recheios, coberturas e formatos variados.
Fama é uma marca da J.Macédo, que investe

. ] ~ f
e @D rwsenco 25kg

i FARINHA DE TRIGO l

w&mEnmo_ugqnnm@ﬁf;_l,wmu(L

A farinha de trigo Panette é ideal para paes,
jpots oferece um equilibrio, o que garante um
alto volume, rendimento e leveza. Com
Panette, vocé pode fazer pées de todos os

l FARIA DETRIGO ( ) S =
tipos, como francés, integral, doce, salgado,
recheado e artesanal. Panette é uma marca
@ 25 kg da J.Macédo, que tem uma longa tradicao e
FARINHA DETRIGO ‘a . . ~

- FARNHA ETHGDENRIQUECA COMFEAROEACIOROLICD o,

PREMIATA \

A farinha de trigo Premiata é ideal para
massas, pois proporciona wma. otima
performance. Com Premiata, vocé pode fazer =
massas frescas ou secas, pastel e massas de i FARINHA DE TRIGO ‘
sémotla como: espaguete, lasanha, ravioli,

nhoque e muito mais. Premiata é uma marca

da J.Macédo, que investe em tecnotogia e @ rarnwapeico 25 Kg
qualidade para oferecer os melhores produtos. iy eoPOIOIRIOEMID. ..







J.Macedo

O sabor de fazer bem feito

SAC 0800 726 2020 * www.jmacedo.com.br



